
7�

Garlic bread
Pain grillé à l’ail, au parmesan & au persil 

Salade périgourdine façon Verriere
Magret de canard fumé, gésier de canard,

croûton à l’ail & julienne de légumes 

Filets de perche entiers en beignet
Sauce tartare, salade verte & potatoes

Salade mamma mia
Burrata, tomates séchées & parmesan

Bueno chocolat noisette cœur praliné 8�

<  Retour

PLATS DU SOIR VINS

BIÈRES SANS ALCOOL

COCKTAILS & SPIRITUEUX

Potatoes Wedges
Paprika fumé, persillade & sauce cheddar 

Croustillants de poulet
Mayonnaise à la tomate séchée

15�

7�

17�

18�

Tartare de bœuf du moment 
Potatoes wedges & salade verte

20�

Pour les p'tits loups 
Croustillants de poulet ou cabillaud pané,

glace & sirop

12�

La suggestion du chef
Ne soyez pas timide, demandez à l'équipe !

16�

Tartiflette bien d'chez nous
Salade verte

19�

Dolce au fruit rouge façon tiramisu 8�

Plat végétarien

POUR COMMENCER

POUR CONTINUER

DESSERTS

EN

12h - 15h

Glace artisanale (140ml en pot)
Au choix : vanille, caramel, chocolat ou citron

4�

Liste des allergènes sur demande

https://www.laverriereannecy.com/carte/
https://f.hubspotusercontent-eu1.net/hubfs/139679930/Diner.pdf
https://f.hubspotusercontent-eu1.net/hubfs/139679930/Vin.pdf
https://f.hubspotusercontent-eu1.net/hubfs/139679930/Bieres.pdf
https://f.hubspotusercontent-eu1.net/hubfs/139679930/Sans%20alcool%20.pdf
https://f.hubspotusercontent-eu1.net/hubfs/139679930/Cocktails.pdf
https://f.hubspotusercontent-eu1.net/hubfs/139679930/Lunch%20EN.pdf

